1. Choisis le mot correct pour chaque étape de la préparation :

[Ajaute} [cacno en poudre] [ fais J [fnis fondr-e.] [Méiange] [ Place}

Lee Truffee au chocoldl
Préparation

1. . . e chocolat et
Ie beurre dans une c:c;ssernle
avec un peu d'eau.

2. . le sucre glace, le sucre vanille
e’r Ies jCIUhES d'c:eufs dans le salodier, avec le fouet.

Zuand le melange est blanc, c'est prét |

J o e DEwITE 2t e chocolat.

A o [ saladier au frigo pendant deux heures.

5 Prends la préparctionet . i des petites boulettes
& la main.

& Nehklet boules darns le ..o
puis dans une assiette.

2 « Relie les ustensiles et les ingrédients avec le dessin.

Ustensiles :

On bol meyen
One ripe

On érand bol

Une Fourchette
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LES INGREDIENTS

500 grms sucre glace

500 grms chocolat noir

75 grms du beurre ; }
s
i

Du cacao en poudre

Deux ceuf moyens

Un sachet de sucre vanillé
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