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Bioteknologi dengan Kearifan Lokal Tempe
A Mendoan
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"Tujuan Pembela jaran

* Peserta didik dapat menghubungkan kaitan
bioteknologi dengan keraifan lokal disekitarnya

melalui studi literatur dengan benar

* Peserta didik dapat menerapan bioteknologi yang
berkaitan dengan kearifan lokal di lingkungan
sekitar melalui kegiatan investigasi dengan benar
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Taukah kamu tentang
makanan tradisional di
bawah ini ?
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Ayo Mencatat !
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Setelah menonton video dan membaca, informasi apa saja yang kamu
dapatkan ? Tuliskan pada kolom dibawah ini !
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Purbalingga yang termasuk kedalam wilayah Barlingmascakeb
juga terdapat kuliner yang terkenal yaitu tempe mendoan,
makanan sederhana berbahan tempe tipis yang digoreng
setengah matang dan dinikmati bersama sambal kecap.
Keberagaman inilah yang menjadikan Purbalingga unik dan kaya
akan warisan budaya. Bahkan pada tahun 2025 Purbalingga
pernah memecahkan rekor muri dengan Buka Puasa Tempe

Mendoan Terbanyak di Dunia, dengan jumlah peserta sebanyak 9 M
C https://bit ly/478 l'moz)" k

14.460 orang. Berikut sumber referensi yang bisa kamu baca !
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Untuk memperdalam pemahaman kalian, ayo coba kita analisis permasalahan
yang terjadi di sekitar kita !

Sentra Pembuat Tempe Mendoan A Sentra Pembuat Tempe Mendoan B

Gambar diatas memperlihatkan hasil pembuatan tempe mendoan dari tempat yang berbeda, dalam
proses produksinya Penjual A tidak memisahkan kulit ari kedelai sehingga terlihat lebih tebal,
Sedangkan penjual B memisahkan kulit ari kedelai sehingga tempe terlihat lebih tipis. Hasilnya tempe
yang dijual penjual A kurang diminati oleh pedagang tempe mendoan dibandingkan tempe hasil
produksi penjual B, mengapa demikian 7 Jawablah pada kolom dibawah !

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

L T T TT T T

.....................................................................................................

D T e T T

------------------------------------------------------------------------------------------------------

LT T T T PP )

Bagus sekali ! kamu sudah bisa menyelesaikan permasalahan di atas, lalu
sebenarnya apakah perlu kulit ari itu dipisahkan dari kedelai saat proses
pembuatan tempe ataukah tidak perlu ? Bagaimana tahapan/proses dalam
pembuatan tempe yang sebenarnya agar bisa dijadikan makanan tradisional
Tempe Mendoan 7 Ayo coba analisis kembali !
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Ayo coba simak komik dibawah ini !

Eh, jangan salah’

Hira, kamu Sudah dong, Hah tempe Tempe mendoan
sudah aku sarapan mendoan !? kan tempe 5o
+ banyak proteinnya.
sarapan pakai tempe bukar'!ya Lagipula, digorengnyd
kah mendoan tadi itu berminyak sebantar aja, jadi

enakkkk
banget !

dan ngga
sehatya?

tadi pagi

W nggak terlalu

e e

betul meskipun

Iya lagipula tapi sama begitu dengan

tempe mendoan saja
itu kan digoreng kan tetap w v
hanya setengah digoreng

matang pasti
tidak sampal

digoreng sebe-

nitar kandungan
protein pada
rtempe tidak

berkurang kok !

meskupun betul si,
begitu tetap aku jadi
tlda: pengen yaudah yuk
boli = ke kantin !

dimakan
terlalu sering

ya!
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fyo Simpulkan l% “ﬁ“—| -

Setelah kamu mencari informasi dari berbagai sumber ayo kita simpulkan
pembelajaran hari ini mengenai kaitan bioteknologi dengan kearifan lokal serta
proses tahapan pembuatan tempe !
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Refleksi

D)

Setelah kamu menyimpulkan, ayo kita refleksikan pembelajaran hari ini dengan
menjawab pertanyaan berikut !

1.Setelah mempelajari pelajaran hari ini, hal baru apa yang sudah kamu dapatkan ?

2. Apa yang paling berkesan pada saat mengamati proses pembuatan tempe ?

3. Jika suatu hari nanti kamu menjadi pengusaha tempe yang sukses hal inovatif
apa yang akan kamu lakukan ?
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