SUBSTANCIES A LA CUINA ‘;‘f'i"‘

La cuina és un exemple quotidia de la gran varietat de substancies

quimiques que ens envolten. En ella podem trobar elements
quimics, com el ferro dels utensilis o els gasos presents a ['aire;
compostos, com l'aiqua, la sal o el sucre. A més, moltes

d'aquestes substancies es presenten formant mescles, tant

homogénies com heterogénies, com ['aire, les begudes o els

aliments. De vegades fins i tot es fa dificil classificar-les...

1) CLASSIFICA ELS SEGUENTS DIAGRAMES DE PARTICULES SEGONS REPRESENTIN:

A. Substancies elementals - B. Compostos - C. Mescla de substancies elementals

D. Mescla de compostos — E. Mescla de substancies elementals i compostos
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QUINA/ES DE LES SUBSTANCIES ANTERIORS RESPRESENTA...

L'aigua (H,0) per cuinar la pasta?
El gas etile (C,H,) que alliberen el platan i 'alvocat durant la maduracio?
La mescla d"hidrogen (H,) i oxigen (0,) de l'aire?
La mescla de vapor d'aiqua i oxigen que es genera al cuinar?
Les petites traces d'heli (He) que conté 'aire?

Una mescla d’heli i rado radioactiu?

Quant a l'estructura basica, distingim des de atoms aillats com ['heli (He)
de l'aire, passant per molécules com el dioxid de carboni (CO,) dels
refrescos, fins a cristalls com el sucre (C,,H,,0,,), el bicarbonat de sodi

(NaHCO;) o el ferro (Fe) dels cuberts. Saps la diferéncia entre aquestes

estructures?

2) MARCA AMB UN X L'ESTRUCTURA QUE COMPLEIX L’AFIRMACIO

ILes substancies oloroses son d’aguesta classe

ATOMS AILLATS

MOLECULA CRISTALL

Presenten un nombre d'atoms gran i
indeterminat

IFormats per un metall i un no metall

Apareixen sempre en estat gas

La majoria de substancies liquides a
emperatura ambient son d'aquesta classe

IFOrmats nomeés per no metalls

IPresenten un nombre d'atoms concret

IFormats nNomes per gasos nobles
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3) FES UNA RECERCA SOBRE AQUESTS INGREDIENTS NO TAN
CONEGUTS QUE PODEM TROBAR A LA CUINA D'UN RESTAURANT.

A. Clorur de calci - B. Limoné - C. Plata comestible -

D. Oxid nitrds — E. Sulfat de calci

Tria tres substancies i, per a cadascuna, indica: formula quimica i estructura, com
s'agrupen els atoms, 'estat d'agreqgacio i les seves aplicacions dins i fora de la cuina.

El menjar forma part del nostre dia a dia: sempre hi pensem, el
compartim i en parlem. A classe, amb amics o a casa, el que
mengem dona conversa i crea moments. Al final, la cuina
també és wuna manera de connectar amb els altres.
Precissament, a la sortida d'un restaurant, els amics de sota
tenen una discussio sobre qué és la sal de taula.

4) REDACTA UN TEXT QUE INCLOGUI EL QUE DIRIES TU, EXPLICITANT DE MANERA RACNADA QUINES DE
LES AFIRMACIONS DELS JOVES SON CORRECTES | QUINES NO.

per sodi i clor units quimicament.

/ Es un compost perqué esta formada - \

La sal &s un element perqua &s una
subsiancia pura i sempre és igual.
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La sal @s una mescla. ja que
forma part de l'aigua de mar i, a
mis. s'ohté ajuntant sodi i clor. Depén: si parlem del clorur de |
sodi @s un compost. paro la sal de
taula no és pura.
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