GCATEAU

* ... C2UFS

e ....gdesucre
* 1sachet de sucre vanillé
* e g de beurre fondu ™
® .ueee. g de farine

® wani g de levure chi

PREPARATION

e On fait chauffer / cuire le four 8 180°C.

e Dans un bol /assiette , on mélange / mélanger les ceufs

e On ayute / ajoute le beurre / veurre fondu. On mélange
bien.

e On ajoute 13 v, et la levure chimigue tamisées,
petit a petit, pour éviter les grumeaux.

« On verse / met la pate dans un moule beurré et fariné.

e On fait chauffer / cuire au four pendant ............ - T—

minutes.

Bon appetit
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