2. Ecoutez I'enregistrement et associez les noms des préparations a

la photo.

1. Les ceufs durs: cuire les ceufs pendant 9 a 11 minutes.

2. Les ceufs brouillés: mélanger les ceufs

3. Les ceufs a la coque : plonger les ceufs dans I'eau en ébullition

durant 3 minutes.

4. Les ceufs au plat: ne pas laisser frire les ceufs trop longtemps.
5. Les ceufs pochés: apres la cuisson, rafraichir les ceufs dans I'eau

froide de 3 a 4 minutes.

Bonjour !

Salut !

Comment tu t'appelles ?
Je m’appelle Jack et toi ?
Je m’appelle Sue.
Enchanté

Bonjour !

Comment tu t'appelles ?
Je m’appelle Sue.
Enchanté

Salut !

Je m’appelle Jack et toi ?

Enchanté

Connaitre les fruits et Iégumes
Glissez le nom du fruit sous I'image correspondante !

La mangue - Lapastéeque - Leraisin - Labanane
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Connaitre les jus de fruits

Reliez les mots suivants avec I'image correspondante !

Le jus detomate - Le jusde pomme - Lejusd’ananas - lejus d’orange -
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