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AMB LA CUINA




Abans de comengar a dissenyar L'espai de cuina del SIEl,. hem de
dissenyar i preparar L'espai. Hem de conéixer qué necessitem en una cuina,
quines arees de treball hi podem trobar, estris, mobiliari
electrodoméstics que puguem necessitar.

Es per aixdo que us demoanem ajuda i collaboracié per a la creacié
d'agquest nou espai. Un espai on puguem aprendre i gaudir a través del
menjar i Lles vostres propostes culinaries!

Us animeu?

Abans de comengar el projecte us deixem informacié de com podem
organitzar el nostre espai de cuina. Un cop llegida la informacié us
demanem que apunteu a la llista qué creieu que necessitarem en cada
zona de Lla cuina.

En una cuina podem trobar diferents zones de treball:

Rebost: espai d'emmagatzematge d'aliments, conserves, refrigerador.
Emmagatzematge: artefactes, utensilis, eines de treball.

Aiglera: zona de nete)o.

Preparacié: idealment una zona amplia de treball.

Coccis: cuina i forn,

Els espais de rebost, aigliera, preparacié i coccié es Sovint eStan junts.
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ESTRIS DE CUINA




