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Bakteri asam laktat yang tumbuh selama proses fermentasi menghasilkan asam laktat, |
yang memberikan rasa asam dan aroma khas pada kimchi. Selain itu, hidrolisis garam juga .}
; dapat menghasilkan asam klorida (HCl) dan natrium hidroksida (NaOH) dalam jumlah t

kecil, yang berkontribusi pada rasa dan tekstur kimchi yang unik.

PROBLEW STATEWENT

Pada bagian ini, akan disajikan identifikasi mengenai proses pembuatan kimchi yang bertujuan

untuk melatih kemampuan berpikir kreatif siswa. m

1. Berdasarkan bacaan di atas kalian telah mengetahui proses pembuatan kimchi khas
Korea Selatan. Dalam proses pembuatannya dibutuhkan suatu bahan salah satunya
adalah garam kasar (NaCl). Apa tujuan dari penambahan garam kasar tersebut dalam
proses pembuatan kimchi? Bagaimana karakteristik garam kasar dalam kaitannya
dengan hidrolisis garam? Kemukakan pendapatmu secara ilmiah dengan melakukan

studi literatur pada buku atau sumber internet!
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