Pantasmifias de merengue

Nome Data

ll Le o texto cunha pronunciacion, cunha entoacion e cun ritmo adecuados.

Pantasmifias de merengue

Precisas

(para 30 unidades)

4 claras de ovo

220 g de azucre

1 cullerada de vinagre branco
perlifias de prata

Comosefan?

1. Introduce as claras de ovo
nunha cunca e bateas ata que
estean a punto de neve.

Vai engadindo o vinagre
€ 0 azucre pouco a pouco ata
obter un merengue espeso.

2. Introduce o merengue nunha manga
pasteleira e forma 30 pantasmifias
sobre unha bandexa cuberta
con papel vexetal. Colocalle
dous ollifios a cada pantasma
con perlifias de prata.

3. Mete as pantasmiiias no forno,
xaquente a 120 °C, durante
25 minutos. Despois apaga
o forno e déixaas nel durante
30 minutos. Consérvaas
nunha caixa de lata ata
o momento de comelos.

taLIVEWORKSHEETS



Marca. Quen € a autora do texto anterior?

0 meu pai é cantador,
tefio branco o meu vestido
e amarelo o corazon.

<
A mifa nai e tatexa,

clara

N i

|
| Bater a clara para
 conseguirunha

| masa esponxosa.

Bater a clara
con forza
un dia de neve.

Numera os pasos na orde correcta.
EI Fai a forma das pantasmifias coa axuda da manga pasteleira.
D Pon as pantasmifias no forno.
EI Bate as claras de ovo e vai engadindo o vinagre e o azucre.

|:| Ponlle dous ollifios a cada pantasmifia.

ﬂ Relaciona cos numeros. Que é cada cousa?

[ ] cunca

4] | ] batedor
D bandexa do forno

T [ ] manga pasteleira
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Escribe con letras as cifras da lectura.

* 4 0vos » (8) 7o}

- 220g » gramos
+ 120°C » graos

* 25min » minutos

ﬂ Escribe o feminino de cada substantivo na columna correspondente,
segundo o modelo que lle corresponda para formalo.

rapaz Engaden -a Cambian -o por -a

camareiro
avo
pasteleiro
cocifieiro
traballador

n Pinta as palabras que forman o feminino cunha palabra diferente do masculino.

L cabalo | | neno L boi ] irman

L Y s

Completa o menu do restaurante con mb, br ou bl.

Pratos co inados Salmdn con ocoli
Guisodele e Café solu e
Sardifias con_oa So emesadela  ons

|

Escribe o nome do teu prato preferido e enumera os ingredientes que leva.
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