1, Regarde la video sur youtube: ¥
https://www.youtube.com/watch?v=UGsvfsrP2fo

2. Pour quelle occasion fait-on des crépes en France 2
" Pour le carnaval "I Pour Noél O

des oeufs "I de la farine des amandes _ du beurre

du sucre I de la cannelle du lait des citrons

4. Remets les étapes de la recette en ordre.
Préparez les ingrédients

Utiliser le mixeur si nécessaire pour défaire les grumeaux

Huilez la crépiére

Servez avec de la pdte a tartiner, de la confiture ou de la chantilly

Mélangez le sel, le sucre et la farine

Ajoutez le lait progressivement jusqu'a ce que la pdte se détende

Déposez et étalez la pate sur une poéle ou crépiere chaude

Ajoutez le beurre fondu

Faites cuire la pdte 1 minutes de chaque cété.
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Ajoutez les ceufs et mélangez avec le fouet
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