4.klase - Maizes valoda

SR = Zina ka var iegat informaciju no daZadiem avotiem, prot stradat ar literaru tekstu un
video.

1l.uzdevums. Lasi tekstu un aizpildi tabulu, pie pareizas atbildes liec “x"!

Cilveéki maizi &da jau krietna senatné — pirms vairakiem tiikstosiem
gadu. Sakotngji cilveki &da neparstradatus graudus, bet vélak tos saberza,
pievienoja tdeni un ieguva ko lidzigu miklai. Tad cilvéki mgéginaja no §is
miklas izveidot placenus un tos apcept. Ta radas pirmd maize. Tomer
pagaja loti ilgs laiks, ITdz saka gatavot maizi no raudzetas miklas.

Par maizes nozimi latvieSa dzivé stasta gan pasakas, gan
tautasdziesmas, gan sacerétas dziesmas. Tautas dainas maize kopa ar
citam tautas pamatveértibam — darbu, zemi, sauli — tiek bagatigi cildinata.
Godbijiga attieksme pret maizi ir ar1 sakamvardos un ticéjumos. Katrs
latvietis zinaja, ka tam, kur$§ maizi zemé met, driz tas var pietrukt. Ari pati
maizes €Sana saistita ar noteiktam tradicijam — maizi &dot, neviens
nedrikstéja iet ara no istabas, lai maju neatstatu bez svétibas.

Sentévu maizes cepSanas tradicijas tiek glabatas un nodotas no

paaudzes uz paaudzi.

ArT Sodien daudzi pasi cep majas maizi.

Sodien maiznieku darba ir ienakusas dazadas modernas tehnologijas
un pati maizes gatavosana kluvusi krietni vienkarsaka. Tomér senas
tradicyjas un maizes cepsSanas noslépumi tiek turéti goda. Latviyja ir
dazadas ceptuves, kuras maizi gatavo péc senajam sencu tradicijam un
receptém, jo tas maizi padara atSkirigu un ipasu.

APGALVOJUMS JA NE
1. Cilveki maizi saka ést pavisam nesen.

2. Pirma maize lidzinajas apceptiem placeniem.

3. Par maizi latvieSu dzivé varam uzzinat gan pasakas, gan
tautasdziesmas.

4. Sentévu maizes cep3anas tradicijas tiek nodotas no paaudzes
paaudzei.

5. Sodien maizes cep$ana ir kluvusi krietni saregitaka, jo

ienakusas modernas tehnologijas.



e gy

2.uzdevums. Noskaties filminu par maizes ceptuvi “Laci” un atbildi uz
jautajumiem! (https://www.youtube.com/watch?v=5Cwg2098MLO)

¢ Ka sauc maizes ceptuvi, kura cep rupjmaizi péc sentévu tradicijam
un receptéem?

e Ka sauc maiznieku?
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e Ka sauc trauku, kura mica miklu maizes cepsanai?

[

e Kur cep maizi?

e Ar kadu malku kurina krasni?

o Cik ilgi tiek cepta rudzu maize?

Paldies par $is dienas paveikto darbu!




