ETIQUETADO DE ALIMENTOS:

Denominacion de venta: indica el tipo de producto.
Lista de ingredientes: detalla los componentes del producto, de mayor a menor proporcion.
Identificacion de la empresa: el nombre, la razdn social y domicilio del fabricante o envasador.

Contenido neto: es la cantidad de producto contenido en el envase, expresandose en unidades de volumen para los
productos liquidos y en unidades de masa para los demas productos.

Fecha de caducidad o fecha de duracion minima: en los productos muy perecederos la "fecha de caducidad" indica el diay
mes para su consumo limite. En los alimentos semiperecederos y en los estables, aparece la leyenda "consumir
preferentemente antes de..." seguido de una fecha que indica el plazo maximo por el que se garantiza la calidad dptima del
producto, si se ha mantenido el producto en condiciones de conservacion apropiadas.

Condiciones especiales de conservacion y utilizacion: siempre que el producto requiera de unas condiciones especiales
para su conservacion y utilizacion, con el fin del mantenimiento y consumo éptimo del producto, éstas deberan indicarse en
la etiqueta.

Modo de empleo: indica las maneras de preparar y combinar el producto para un consumo 6ptimo, en el caso que sea
necesario.

Lote: la indicacion (normalmente numérica) que permite identificar al lote al que pertenece un producto alimenticio. Por
lote se entiende el conjunto de unidades de venta de un producto, producido, fabricado o envasado en circunstancias
practicamente idénticas.

Lugar de origen: Pais de origen, obligatorio para productos no pertenecientes a la UE. Para productos procedentes de la
UE, sélo es obligatorio si su omision puede inducir a error al consumidor.,

IDENTIFICA EN LAS SIGUIENTES ETIQUETAS: Denominacion de venta, ingredientes,
modo de empleo, peso neto, lote, valor nutricional, Identificacion de la empresa...

"= Bebida Refrescante Aromatizada.
Ingredientes: agua carbonatada, azuca rante
E-150d, acidulante E-338 y aromas .aturales '
Q {incluyendo cafeina). (

180 K2 kel | 450 k105 keal (5%)

: g bg (%
De fas cuales dcidos grasos saturdos 03 bg (%)

| Hidratos de carbone: 27 g (10%)
De los cuales amicarss: a7 g (2%)

|
Protetnas: [TH 0g (%)

|, Galt 0y (%))
*Ingesta de referencia de un adullo medio (8.400 kJ72.000 keal)
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