La gastronomia Latinoamericana es una mezcla de culturas indigenas
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P|atlllos t' P'cos hispanas, junto con la africana y europea, resultando asi en una de las

cocinas mas ricas del mundo gracias a su diversidad de ingredientes

CEVICHE. Carne de pescado y mariscos marinados .

con citricos, como limén y naranja. Argentina
@ ASADO. Parrillada con carne de ternera y embutidos.
; asados a la brasa *i
ENCHILADAS. tortilla de maiz banada en salsa. S
picante y rellena de trozos de carne y frijoles negros “
yBOLON DE VERDE. Una bola con masa de platano que. ar
W se frie previamente, tiene releno de queso o carne
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