RECETA DE POSTRE TiPICO DE CANARIAS
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Ingnediemtes

- 1 kg de queso hernefio fresco de cabra, sim sal.
- 3 huensos.

'250::3&(1@%/&/%

—500%&0,@&50&

- 1 cuchanada de amis em grame.

- 1 bbmén nallado.

- 1 euchonita, de camela en polro.
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Elaboracién:

Privmeno, precaliento, el horro o 180"
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Deja. nenosan el queso umos diez mimutos. Pasado este
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de amasan
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A contimuwacion, hovnea duramte 50 mimutios

el colon dornado, estardm &oiaapmmmdeﬁ?xmo.
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