1. Unir con flechas las biomoléculas (columna A) y la funcion que realizan (columna B)

Columna A Columna B

a. Fructosa 1. Aislante de la temperatura

b. Almidon 2. Polisacdrido de reserva

c. Hemoglobina 3. Monosacdridos

d. Triglicéridos 4. Componente de la pare celular vegetal
e. Celulosa 5. Proteina transportadora

2. Arrastra cada palabra con la opcion que corresponda

Base triglicéridos fructosa aminodcidos  grasas
fosfolipidos lactosa éster calor peptidico
a. Parte de un nucleétido: ......... Nitrogenada

b. Nombre del enlace de las proteinas

c. Lipidos que constituyen principalmente la membrana plasmdtica

d. Nombre general que reciben los monémeros de las proteinas

e. Disacdrido presente en la leche

f. Tipo de enlace que se da en los lipidos

g. Uno de los agentes que provoca la desnaturalizacion de las proteinas
h. Azlcar de las frutas

i. Lipidos formados por GLICEROL Y TRES ACIDOS GRASOS

J. Lipidos que a temperatura ambiente se encuentran en los animales en estado sdlido
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