Los seatidos (IT): Tacto, olfatg y gusto. @&\

Completa con las partes mas importantes de la nariz.

éSon ciertas estas afirmaciones? Selecciona verdadero (V) o falso (F).

En la lengua tenemos alrededor de ocho papilas gustativas.

Con el sentido del tacto podriamos saber si algo esta frio o caliente.

La pituitaria verde es la encargada de captar los olores.

Podemos captar seis sabores basicos.

Para captar el sabor de una comida intervienen el olfato y el gusto.

Somos capaces de reconocer miles de olores diferentes.

El 6rgano del sentido del tacto es la palma de la mano.

El sabor umami lo encontramos en las especias orientales.

El érgano del sentido del gusto es la lengua.
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