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EL SEMAFORO AZUL

Una vez, el semafore que hay en la plazo del Duomo de Milan
hizo und rareza. De improviso, todas sus luces se tineron de azul
y la gente no sabio a qué otenerse. -2Cruzamos o no cruzamos?
¢Estamos o no estamos? Por todos sus ojos, en todas direcciones,
el semafore prepogaba la insélita sefal ozul, de un azul tan azul
como no lo habia estade nunco el cielo de Milan. Mientras
esperaban o ver qué pasaba, los automovilistas gritaban y
tocoban el claxon, los motociclistas hacian rugir el tubo de
escope y los peatones mas gordos gritaban: -iUsted no sobe
quién soy yol Las ingeniosos decion irénicamente: - El verde se lo
habra comideo el alcalde para hacerse una cosita en el campo. -
El encarnedo lo han utilizado para tenir o los peces de los
jardines.

- ¢Sabéis que hacen con el amarillo? Lo afaden al aceite de oliva. Finalmente llegé un
guardia y se situd en medio del cruce para dirigir el trafico. Otro guordia buscé la cajita
de los mandos para reparar la averig, y quitéd la corriente. El seméfore azul, antes de
apagarse, tuvo tiempo de pensar: “iPobrecitos! Les hobia dado la sefal de “via libre”
para el cielo. 51 me hubiesen entendido, chora todos sabrian volar. Pero quiza les ha
faltado valor”.

Rodari, Gianni. Cuentos por telefono. Traduccién de Roman Praots de Alos-Monaer.
n Borcelona: Juventud, 1973, Pag. SEJ‘

31. Cuando el texto menciono que los ingeniosos hablaban irénicomente, quiere decir que ellos

&. buscoban gue los ofros les explicaran le que decian.
B. lo que decion era una burlo de lo situacion.

C. criticaban directamente sobre un hecho particular,

D. se burlaban de los situaciones desasirosas gue vivian.

32. En lo expresién IUsted no sabe quién soy yol, los signos de admiracian se ufilizan para expresar

la sarprasa de quien habla con el paoton.

la indignacion de quien dice la frase.

la incredulidod de quien se encuentra en la via,
lo desesperacien de quien escucha el ruido.
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33. El propésito dal semaforo con lo rareze reclizado fue

A, motivar a los conductores o que manejoran como quisieran,

B. animaor a los choferes a entrar con su auto o un mundo de fontasia.

C. permifirles a los conductores llegar mas rapido a su destine.

D. provocar una catastrofe que permitiera tener mas dngeles en el cielo.
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34. En el texto, el orden en el que se cuenton los hechos es

R e e T Ty = T
ol saméfora reflesiono sobre s o

Nuees del semdforo se tineron do azul| =+ [|os cond
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35. El personaje principal de la historia es

A, el semaforo, porgue realiza la eccion que da origen a la historia.
B. el guardia, parque evifo una desastre que terminario en fragedia.
C. uno de los ingeniosas, porque explica qué pasa con el color verde.
Q. uno de los outomavilistos, porqua buscd ayudo ante el problema.

RESPOMNDE LAS PREGUNTAS 36 A 40 CON BASE EN EL SIGUIENTE TEXTO

MITOS ¥ REALIDADES SOBRE LOS ALIMENTOS PROCESADOS

Actualmente, los consumideres pueden escoger entre ynao gron variedod de alimentos. Los alimentos
Dr_pcnsudns aportan diversidad y placer a nuesira dieto. En este articulo, Food Todoy anoliza algunes de los
mitos y los realidades relacionados con estos alimentos,

Mita: Los alimentos procesados no son tan nutrifivos comao los frescos

Realidad: Muchos alimentos procesados son tan nulritives como los productos frescos que han estado
almacenados, o incluse mas, si se emplean determinados métodos de procesodo. Las verduras congeladas
suelen procesorse a los pocas horas de haberse cosechado. El proceso de congelacion implica una pérdido
muy reducido de les nutrientes, de manero que los verduras congelodas conservan un alio contenido de
vituminas y minerales, En cambio, los verduras frescas se rocogen y, posteriormente, se transportan al
mercado, Pueden pasar dias e incluso semanas hasto que llegan a nuestra mesa, lo que implica una pérdida
pragresiva de vilaminas independientemente del cuidado que se fenga al transportarlas y aimacenarlas.
Ciartas metodos de procesede pueden provocor lo pérdida de determinades nutrientss, es el caso de algunas
vitaminas y minercles que se quedan en el aguo de coccién o en los partes del grano gue se eliminan para

elabanar la haring. Sin embarge, el procesade de olimenios también puede aporfar beneficios nutritives
odicionoles, Se ha demostrode, por ejemplo, que el licopene, un podercio antioxidonte {sustoncio que
protege ol orgonismc) presente en el tomole y lo sondia, puede osimilarse mejor (oumento su
“biedisponibilidad”} cuande los tomates se procesan y convierten en pure, salsa o sopo da tamate.

Tomado y odoptodo de nitp:/ wwneaufic org/erticle/es/atid/ 111/

3é. Entre el mito ¥ In realidad planteadas en el fexio se esia haciendo

A, un confrosie, B, uno comparacion.
C. un paralelo. D.  uno explicacion.

37. Lo diferencia principal de los alimentos procesados entra “el mile y
la realidad” esta en

A, lo close de alimentos gue se procesan. 8. la manera de pracesarios.
C. el mivel de nuiricién que fienen, D. al modo de congelarios.

38, Del texto se puede entender que los alimentos procesados

A. pueden ser mejores que los no procesados.

B. y los no procesedos son iguales en nutrientes.
€. fienen mas nutrienies gue los no procesados.

D. pusden ser fan buenos como les no procesodos.
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39. Segun el texto, el tomate y la sandia tienan an comon que

A,
B.
G
D.

se puds hocer puré con cualguiero de elles.
son olimentos biodisponibles en la naturaieza.
son sustancias que protegen ol organismao.
poseen antioxidantes come el licepeno.

40. Al determinar la calidad de las alimentos procesodos, el texie
fiene en cuenta

A. el slmacenamiento y el tronsporie de los mismos.
B la cantidad de nutrentes que poseen,
C. la clese de vitaminas y minaroles que tienen,
D. el metodo de coccion usado en el procesamiento.
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