COMPRENSION LECTORA
COMO HACER GALLETAS DE CHOCOLATE

Lee el texto y responde a las preguntas.

Ingredientes:

e Ztazasy £ de harina

¢ 1 cucharadita de levadura

® una pizca de sal

e 200 g de mantequilla

e 1 taza de azicar

¢ 2 huevos

¢ 2 tazas de pepitas de chocolate

¢ 1taza de almendras picadas

Elaboracién:

1. Enun bol, mezclar la mantequilla y el azdcar hasta que esté cremoso. Afadir
los huevos y batir bien.

2. Aparte, en otro bol, mezclar la harina, la levadura y la sal.

3. Echar poce a poco la mezcla de harina al primer bel. Afiadir el cheocolate y
las almendras. Sequir mezclando hasta conseguir una masa homogénea.

4. Precalentar el horno a 200 °C con ayuda de un adulte. Untar la bandeja con
un poco de mantequilla y espolverear con harina para que las galletas no se
peguen.

5. Repartir la mezcla sobre la bandeja de horno con una cucharilla haciendo
montoncitos. Hornear de 8 a 10 minutos (hasta que estén doraditas).

6. Quitarlas de la bandeja con ayuda de una espatula si fuera necesario y

dejar que se enfrien del todo.

- IPreparad un buen chocolate y ‘

4 a disfrutar!
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1.- Segun la receta que te hemos planteado, senala si son verdaderas o falsas las siguientes

afirmaciones.

Es necesario calentar el horno 200°C. Verdadera Falsa
Hay que mezclar por separado la harina, la levadura y la sal. Verdadera  Falsa
Hay que anadir una taza de avellanas picadas. Verdadera  Falsa

Primeramente, se mezcla la mantequilla, el azicar y las pepitas
de chocolate. Verdadera  Falsa

2.- Te damos ahora parte de la elaboracion de la receta desordenada. Utiliza las siguientes

palabras para que todo quede ordenado y con sentido:
Por altimo Después  Primero A continuacion

............... En otro bol, mezclar la harina, la levadura y la sal.

............... Mezclar la mantequilla y el azicar hasta que esté cremoso. Anadir los huevos.
............... Repartir la mezcla sobre la bandeja de horno. Hornear de 8 a 10 minutos.
............ ... Echar poco a poco la mezcla de harina al bol. Anadir el chocolate y las almendras.

3.- Segin las instrucciones de la receta, ;por qué es necesario untar la bandeja con

mantequilla y espolvorearla con harina?
Para que queden mas jugosas y crujientes.
Para decorar la bandeja y que quede bonita.
Para que no se peguen las galletas.

Para que no se quemen las galletas.
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4 .- ;Cuantos ingredientes distintos se necesitan para hacer estas ricas recetas de chocolate?

Doce.

Seis.

Catorce.

Ocho.

5.- Senala en la casilla correspondiente para indicar si los siguientes ingredientes son

necesarios 0 no para realizar la receta:
2 tazas de pepitas de chocolate

| litro y % de leche

200 g de sal

2 huevos

1 taza de azucar

Se necesita

Se necesita

Se necesita

Se necesita

Se necesita

No se necesita

No se necesita

No se necesita

No se necesita

No se necesita

6.- ¢ Qué significa en la receta mezclar hasta conseguir una “masa homogénea™?

La masa tiene que quedar uniforme.
La masa tiene que estar desigual.
La masa tiene que estar hiimeda.

La masa tiene que estar caliente.
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