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Sor dolgozat

A sor készitése A sorgyartas nyersanyagai kozul legfontosabb az . , amely a magas
keményitStartalmd és jo csirdzoképességl kétsoros tavaszi érpabol az ugyneuezett i
készil aztatds, csirdztatas és aszalas Utjan. A masik felhasznalt alapanyag a ..., ametynek
Osszetétele és biologiai tisztasaga a sorfézésnél killondsen fontos kovetelmeény. Felhasznéljék meg
Burerseasseennnnnennnnes, dMelyet a sor | flszerének” is neveznek.

A s SZEIEpe, hogy az enzimjei a keményitdt egyszer( cukrokkd bontjak, amelybdl az
alkoholos erjesztés folyamataban etil-alkohol és szén-dioxid keletkezik.

Sorgyartas A sorgyartas - a technoldgiai folyamatokat tekintve - két, egymastol jol elkiilénithetd
alapmliveletre tagolodik:

-

Malatakészités:

A normal malatan kiviil készitenek még specidlis malatdkat, melyek kdziil a leggyakrabban hasznéltak
a kovetkezdk:

... malata: pilseni malatat eldszir enyhén megnedvesitenek, majd 175-200 °C-on kb. 1,5 éra
alatt megporkolnek.

i .. maldta: a zold maldtat cukrositjak, majd a kivant szin eléréséhez aszaljak (vildgos barna),
rowd |d&|g porkolik (sotétebb barna szin), vagy karamellizaljak 150-180 °C-on (sotétbarna).

A sorlé elGallitasa

i b A A ....Specidlisan kezelt vizet adnak a megé6rolt maldtahoz és az ihatosagot
kedvezoen befolvasolo kuionleges mindségl kukoricagrizhez. Az igy képzddott slrd keverék a
.., amelynek fokozatos melegitésével a keményité ... ...rd, a fehérjék oldhatd
anyaggé alakulnak A felhasznélt anyagoktdl (receptura), a cefrezes IdEJEtd| és hdmérsékletétdl fugg
a sor szine és testessége, tovdbba meghatdrozhatd vele a lehetséges alkoholtartalom.

.. A cefre ezutan szdrékadakba keriil, ahol az édes sorlé elvalik a torkolytol.
Mlutan aszinlé Iefolvt forrd vizet permeteznek a torkdlyre, hogy kinyerjék a még benne lévd
extraktot.

wnssssssn e snsnnnes. EZULAN felforraljdk az édes sorlét, mikozben hozzaadjak a sor fliszerét: a ..........t.
Tipusa, mennyisége es adagolasanak iddzitése hatarozza meg a sor jellegzetes keserliséget és
aromajat. Forralds utan eltavolitjdk beléle a forralds kdvetkeztében kicsapodott anyagokat (fehérjék),
majd lehditi.

Erjesztés, kondiciondlds, sziirés A lehiitott komlozott sorlébe specidlis séréleszté kerl. Az
.. 5-9 °C-on erjesztik, @ .......c.cceenvrvesirrsrennrssnsnnesnnsensss 10-25 °C-0n.
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Ez beinditja az erjedést, amely szabdlyozott hémérsékleten zajlik. Ennek soran a soréleszté
ve B5 rriiernesssneeeenneneen dlakitja a sorlé cukortartalmat.

A sor kémiai osszetétele: lllékony alkotérészek: ............... 90-92% .covrrnne. 3,6 - 5,6 %, a sor jellegét
nagymertékben befolyasolo osszetevd. Szén-dioxid: fontos szerepet tolt be a sor élvezeti értékének
kialakitasaban.
A sor fajtai erjesztési modjuk szerint:
seeereemnennnen s SOTOK: 22 éleszté a sorlé feliiletén lebeg. igy késziilnek a bazasorok is.
weeseneesens SOFOK. Az éleszté lesiillyed a sérlé aljdra, igy megy végbe az erjedés.

A soroket sziniik szerint is csoportosithatjuk:

Sziniik szerint: .........c.ceeee.. (pilseni, dortmundi vagy vildgos mincheni), ....oecersmne.. (DECSI) és
wenesnens (MiNcheni vagy bajor) sérokrél beszélhetiink.

Eltarthatosag:
versesrssannaeeneennene SO EZEK @ 5010k minGségmegdrzését a toltéstdl szamitott 30-60-180 napig szavatolja a
gyarto.

s 501 Ezek szavatossagi ideje a toltés utdn 8 nap nydron, 14 nap télen.
A O MINGSEEU SOI: ..o vevevieriererennes SZINU, v e s eressenes izd,
(a barna sorok a komlo kesernyés ize mellett édeskések is.). habja ... siceineenn

............................................................. alkohol és szén-dioxid tartalmii.

Toltésiik szerint: .......ccoeovevivicicinns (Uveg, esetleg mUanyag), ..o vevrernans (aluminium, hordos
(csapolt) formaban keriilnek a forgalomba.
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