- 3 hwenoo

- 1 taza de azicar

- 3 tazan de
1tamdaoﬁoooﬂa&empof)uo

hanima,

1 sobre de lenvaduna
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de sal
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Elabonacisn,

- Echamoo loo huenos con la hanima 4 eb

vamw?mwfwm

- Afadimos el chocolate y sequimos

batiendo-

- Pon, altime, aadimos Lo levaduna  la

auchanadita de aak.
- Precalemtamos el hovno- a 180°,
- Metemoo la, masas del bizcocho duramte
media, hora..
- De}a/nme/n%uam? iuoto-pana,com!

Qunpa&mmm
1.6Q@n.too vnqnedwn&eo neceditamod
p.afw/hame&&-vzmoho-‘?
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26Cuﬁf)weﬁmqfwdwm[muw1\alde&
bizcocho?

Limén Vaimilla Chocolate

3.6Qxdmmmc|&hafwrw;mo
pona eloborar el bizeocho?

Tres Dos. Cuatro-

4.60uéownﬂdad,d&oaite«wmoaqua
echan?

1rwz,ca, 1 euchanadita 1 taza,

5.6Aou.dm»toooqrm.dmdebeacalemWwed
hoamo-?
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