WORKSHEET
KEGIATAN PEMBELAJARAN

PRINSIP DASAR DAN TEKNIK
PENGOLAHAN PANGAN NABATI

Satuan Pendidikan : SMK Negen 1 Cikalongkulon
Mata Pelajaran : Agribisnis Pengolahan Hasil Pertanian
Kelas/Fase : XI/F
Topik : Teknik Dasar Pengolahan
Bahan Hasil Nabati

- 2 JP x 45 menit

Alokas| Waktu

—

IDENTITAS PESERTA DIDIK

Marma Kelampok

Kelas xl APHP 3

Tanggal : —

No. Nama Anggota | Peran
v il a | Food Detective
7 | Analyzer

5.4 Necorder

4 | Presenter

. ] | avsiom

Bersama Kita Belajar, Berkarys, dan Berinovasi’

- -—
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SIAPKAN TIM

Membentuk tim dan membagi peran dalam kelompok.
A. Pembagian Peran

_ Mencari dan menemukan 4 Menganalisis masslah
informasi penting = dan menentukan solusi
darni kasus,

Nama: Rama:
Recorder Presenter
Mencatat hasil diskusi . " Mempresentasikan
kelompolk. hasil kerja kelompok.
MNama: Nama: .
Questioner
Memyiapkan penanysan
dan menanggapl pertanyaan.

Mama:

B. Komitmen Kelompaok
Berikan wanda ' pada permyataan yang disepoakati,

[ says stil berpartispes
O Saya menghargal pendapat teman.
(0 Saya bekerja sama dengan kelompok.

] Saya menjaga K3LH,
[ saya menyelesaikan tugas dengan tanggung jawab.

Marna anggota tambahan:
Motto kelompok:
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TEBAK TEKNIK!

Mengidentifikasi teknik pengolahan dari gambar/bahan/produk.

A. Pilih teknik yang sesuai
Tentukan teknik pengolahan yang digunakan!

(7] Pengeringan (] Pengalengan/Sterilisasi
(] Fermentasi (] Ekstraksi
(] Penggorengan

B. Hasil Pengamatan

n Bahan/Produk ' Teknik Pengolahan Alasan

C. Pertanyaan Pemantik
Menurut kelompok kalian, mengapa bahan pangan nabati
perlu diolah?

Pangan Nabati
Diolah, Nilainya Meninghat!

~
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< THINK - PAIR - SHARE

Mengembangkan ide, berdiskusi, dan berbagi hasil.
A. THINK (Pikirkan) ‘

Mengapa bahan pangan nabati mudah mengalami kerusakan? 0

B. PAIR (Diskusikan)
Diskusikan dengan pasangan,

Teknik pengolahan apa yang dapat digunakan untuk
memperpanjang daya simpan bahan pangan?

Mengapa teknik tersebut sesual?

(C. SHARE (Bagikan)
Tuliskan hasil diskusi yang akan dibagikan kepada kelas,
Ide penting kelompok kami:

Nama pasangan:

‘\:
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FOOD DETECTIVE

Menganalisis kasus dan menentukan solusi pengolahan.
B MISI KELOMPOK Gunakan kariu kasus yang diberikan guru.

o identifikasi Masalah
Apa matalah vlama pada kasus?

e Karakterigtik Bahan
Bagesmana kondies hahan pangan?

e Tentukan Teknik
Tehnd pengolaban apa yeng kalsn piikT

- ——— #lal soa pure barun CourFathon g prenes aman.
dan delus S0P

o Alasan Pemilihan

htengapa febnd Jerseind palng sesusl? Kesimpulan Kelompok
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KEGIATAN 5 .
MINI PROCESSING STATION

Tujuan Mmgamml dan mencatat hasll pengamatan di setiap stasiun,

Petunjuk: Kunjungi setiap stasiun yang disiapkan gure. Amati informias
yang tersedia dan catat haslinya

Teknik

Hesll Pengematan

Tekndk yang paling sesuai dengan kasus kelompok kami:
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FOOD PROCESSING BATTLE

- Tujuan: Merancang solusi pengolahan dan mempresentasikan ide.

 TANTANBAN @

Rancang solus pengalahan pangan yang:
0 Sesual karaktersnk bahan [0 Memisii nilai tambah

[ Manggunakan teknik yang tepat [ Kraatit don manarik
) Aman dan sesual KUK

A. Rancangan Solusi
Bahan Awal b
Teknik Utama —
Tahapan Pengolahan:

B

Produk Akhir .

Keunggulan Produk

Nilal Jual Produk 3
B. Pitching 1 Menit

Oumnakan pala: MASALAH — TEKNIK — PRODUK — ALASAN — NILAI TAMBAH
Naakah Piiching Kelompok:

* Slogan Produk Kami:
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KEGIATAN 7
REFLEKSI3 - 2 -1
Tojuan: Mengevaluash proses dan hasil pembelajaran.
A. Refleksi Diri

e Tiga hal yang says pelajari
| =
- 3 .

1
7

o Satu hal yang maskh ingin saya pehami

B. Self Check
Frriian tencle +" pads permediaem yang wewad

Bk gV A Ry S

[I*m“uﬂm”_ H n = —

:“m-mn‘mmh i | M ey . .
ey e iaty -
g e : (] Wrmparpammng dom urgan

iﬁ#m—l“w 5
o s et et P =] Dl ettt e
-hmmmuml B O Newrghatian sk taviaeh
- - [0 semtgietan nis slonomi
C. Pesan untuk dirl sendiri (O Mg poow b
“Hetefah pembelajaran i, syya skan. = Mejue Kriompod Gy
Manled gy Shpeaioufinsunes!

[] Werereromg dea orys
e ot Wi -
{ funmguoD e oo
1 e LEE TR L P

O Mmaghasum prods e
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