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Puedo dar y seguir instrucciones utilizando preposiciones de

Objetivo lugar y vocabulario relacionado con el equipamiento en una

planta de procesamiento de alimentos o en un laboratorio.

Objective: I can give and follow instructions using prepositions of place and equipment vocabulary in a food
processing plant or laboratory area.

Prepositions of Place and Equipment Vocabulary in Food Processing

1. INSTRUCCIONES GENERALES

Esta sesion estd estructurada en tres fases consecutivas para desarrollar la capacidad de comprender y dar
instrucciones de ubicacion en plantas de procesamiento de alimentos y areas de laboratorio:

& Parte 1 (Warm up): Practicaras saludos (formales e informales) y reconoceras el vocabulario del equipamiento

basico en un drea de procesamiento de alimentos.

® Parte 2 (Setting up a food processing facility / lab area): Usaras las preposiciones de lugar para organizar y ubicar
equipos en el mapa/plano de la planta.

e Parte 3 (Summarising the information): Pondras a prueba tu conocimiento completando oraciones descriptivas
sobre la posicion del equipamiento.

Nota importante: Al finalizar, toma captura de pantalla de las Actividades 1 y 2 y subelas a la carpeta de Drive designada.

PARTE 1: WARM UP — GREETINGS & EQUIPMENT VOCABULARY

1.1. Who are you talking to? (Greetings)

Dependiendo del contexto y con quién hables en la planta o laboratorio de alimentos, la forma de saludar cambia:
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e Formal: "Good afternoon!” (al dirigirte a tu supervisor, jefe de calidad o visitantes)
e [Informal: "Hi!" o "What's up?" (al saludar a un compaiiero de trabajo o técnico)

Clasificacion de saludos (Ejercicio de correspondencia)
Organiza los siguientes saludos segin correspondan al registro Formal o Informal:

What's up?, Good morning, See you!, How do you do?, Hey!, Good afternoon, Bye!, Welcome, How's it
going?, Hi!, Good evening, Hello!

Formal Greetings Informal Greetings

1.2. What's in the food processing plant / lab area? (Equipment Vocabulary)
Revisa los objetos y equipos comunes que se utilizan en una planta o laboratorio de alimentos:

Industrial scale: Biscula / Balanza industrial ("Place the product on the industrial scale”)
Blender / Mixer: Licuadora / Mezcladora industrial

Pasteurizer: Pasteurizador

Thermometer: Termémetro (“Check the thermometer”)

Conveyor belt: Cinta transportadora

Sieve / Strainer: Tamiz / Colador industrial

Storage tank: Tanque de almacenamiento

pH meter: Medidor de pH ("Get the pH meter")

Vacuum sealer: Selladora al vacio

Autoclave: Autoclave / Esterilizador
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PARTE 2: SETTING UP A FOOD PROCESSING FACILITY / LAB AREA

2.1. Prepositions of Place

Para ubicar objetos y equipos en el laboratorio o area de procesamiento, utilizaremos las siguientes
preposiciones:

Preposicion Significado Preposicion Significado
In En / Dentro de Near Cerca de
On Sobre / Encima de Opposite Enfrente de / Frente a frente
At En (punto especifico) Left lzquierda
Under Debajo de Right Derecha
Behind Detras de Corner Esquina / Rincon
In front of Delante de / En frente de Inside Dentro de
Next to Al lado de Outside Fuera de
Between Entre (dos objetos)
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2.2. Supervisor's Instructions & Lab Area Map Setup

Lee las instrucciones del supervisor sobre la ubicacion de cada equipo en el plano del laboratorio / area de
procesamiento (Food Processing Facility Map):

Vacuum sealer: Place the vacuum sealer in front of the storage tank.

e pH meter: Put the pH meter on the left side of the blender.
e Sieve / Strainer: The sieve is under the work table.
e Thermometer: Put the thermometer between the two industrial scales.
e Autoclave & Pasteurizer: The autoclave and the pasteurizer are inside the sterilization room.
e Conveyor belt: Place the conveyor belt outside the cold room.
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PARTE 3: SUMMARISING THE INFORMATION (ACTIVIDAD FINAL)

Completa las oraciones utilizando las palabras de la caja (WORDBOX) de acuerdo a las posiciones del plano;

1. The vacuum sealer is the storage tank.
2. The pH meter is the blender.
3. The sieve is the work table.
4, The thermometer is the two industrial scales.
5. The autoclave and pasteurizer are the sterilization room.
6. The conveyor belt is the cold room.
WORDBOX:

in frontof | ontheleftsideof | under | between | inside | outside
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