PANETOMNCITOS MAVIDENGS CASEROS

Para 12 personas
IMNGREDIENTES:

e
+ 4 tazas de harina de trigo. & &1

-
+ Media toza de leche fresca. G

» lUna cuachoroda de levodura. e

# 4 yemaos de huw.ﬂ

+ Una taza de fruta confiteda ‘

Una tozo de anicar E
mantequila BT 8

iUna pizca de sal.

Ralledura de tres naranjes

12 pirotines

PREPARACION:

- & & = @

Recomendaciones: lof

panetencitos
navidefios caseros,
deben consumirse
dentro de los tres
dias de preparads,
porque no contiene
preservantes pora su

larga duracién

1* En un bal agregar leche, azdcar y vainilla, batir bien y reposar por

30 mirutos,

2% Enun bel agregar harina hueve, sal mantequilla rolladura de naranjo
¥ los ingredientes reposados Juege juntar todes los ingredientes y

amasar,

3% Estirar lo mosa y ogregor las frutas confitadas, sequir omasande
hasta que este suave para luego cortar en trozes iguales.

4% Formar bolitas con la masa y cobcarlo en los pirotines, dejarlo

reposar par 30 minutas.

5% Lievar al horno por 45 minutos y liste yo puedes saborear el riquisme

panetoncite novidefio.
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