Teknik Memasak

Pilihlah teknik memasak yang paling tepat berdasarkan gambar di
bawah inil

Poaching

Roasting

Braising
Shallow Frying

Sautéing

Boiling

Steaming
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Seret gambar peralatan memasak ke dalam kotak yang benar.
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Teknik Memasak

Hubungkan teknik memasak yang digunakan untuk menghasilkan
hidangan pada gambar

GRILLING

STEAMING

DEEP FRYING

SAUTEING

BOILING




Carilah 10 bahan makanan yang biasanya terdapat dalam
pembuatan roti.




Teknik Pembuatan Roti

Tentukan urutan pada pembuatan roti menggunakan teknik straight
dough (metode langsung)
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