EXPERIMENTO CIENTIFICO

PROTEINAS CONSTRUCTORAS

MATERIALES

— 1 clara de huevo crudo.
1 tenedor
1 plato hondo
1 vaso transparente
agua hirviendo

PREPARACION:

1. Ponemos el agua a hervir, y una vez que comience a hervir, la echamos en un vaso transparente.
2. Vertemaos al vaso con agua hirviendo la clara del huevo y observamos qué ocurre.
3. Removemos la clara del huevo con el tenedor y observamos de nuevo. §Qué ocurre?,

TIP: Se considera que el ser humano posee
un total de 30.000 proteinas diferentes aunque
so6lo un 2% han sido descritas con detalle
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{QUE OBSERVAMOS?

{Qui b ds?
FRRETS Vol La clara de huevo es transparente y casi liquida. En contacto con el agua caliente, se

https://prezi.com/o8yaSdh- transforma en blancay sélida dentro del agua hirviendao,
rfd6/desnaturalizacion-del-huevo/ La clara de huevo esta compuesta en un 90% agua y en un 10% por la proteina albamina.
En la clara de huevo crudo, la prote'na se asemeja a “diminutas pelotas de hilo”
(invisibles a los ojos de las personas) y por su diminuto tamafo,
Puedes ver como hacer el experimento. Permiten pasar la luz.

EXPLICACION

En este experimento, cuando las proteinas son expuestas al agua hirviendo, estas
diminutas pelotas de hilo se desenrollan y estos “hilos” se mezclan entre ellos
pravocando el aprisionamiento del agua que contiene |a clara de huevo crudo. Esta clara
se convierte en una sustancia filamentosa, rigida y opaca. Este fenomeno es conocido
como DESNATURALIZACION DE LAS PROTEINAS Y LA COAGULACION.
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. Te ha gustado el experimento? Cuéentanos tu experiencia: site ha gustado, que
problemas has tenido, te gustaria aprender mas sobre este tema. ..

Envia a tus profes una fotografia de tu experimento.
iNos encantara verlo!
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