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Mengawet Buah-buhan 9

Nama: Tarikh:
Seretkan jawapan ke dalam petak yang betul.

Mengawet Buah-buahan

Setiap makanan yang diawet
akan mengalami perubahan
dari segi ;

. rasa

b. warna

c.
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UNIT 4 : PENGAWETAN MAKANAN

4.1 PENGAWETAN
Cara Pengawetan

Minggu

Nama:

Tarikh:

Seretkan jawapan ke dalam petak yang betul.

Cara Pengawetan Huraian

Merendam buah-buahan dalam cuka

dan larutan gula pekat,

| Buah-buahan dicuci, dipotong dan

!: —ry dalam tin kedap udara.
o

! dicampur dengan sirap dan disimpan

Makanan disimpan di dalam peti sejuk

untuk mengelakkan daripada rosak.

Buah-buahan dikeringkam pada suhu

4 Tinggi untuk menyingkirkan

L kandungan air sebelum proses
‘ pembungkusan.

Menyalai atau mengasap buah-buahan

menggunakan bara api.
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