Patrmoniul turistic

Clasaa Xa

Fisa de lucru

Gastronomia, element al potentialului cultural-istoric

Cerinta:

Realizati legaturile, dintre zonele gastronomice si preparatele specifice trasand linii de asociere inle
elementele din coloana (A) si cele din coloana (B)

tocana cu mamaliga, sarmale cu pasat, gulas, paprical, placinta
creatd, gomboti

Ciorbe acrite cu lamaie, mancdruri cu sosuri cu rantas, ceapa
umplutd, vargabeles

ciorba pescareascd, merdenele, preparate din peste, ostropel,
saslac, baklava, sarailie

Muntenia

ciorbe de praz, ghiveci cdlugaresc, cirnaciori, rosii umplute

stufat de miel, mititei, tuslama, budinci din paste fainoase

supe, balmos, ciorbe, balmos, fripturi cu sos de de fructe, varza
a la Cluj

ciorba radduteana, tocinei, hribi cu smanténa, pastrav la cobza,

alivenci, tochitura, poale-n brau, parjoale, borsuri, ciulama de

ciuperci
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