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Instrumento de evaluacion # 1. Procesos productivos

1. Ubique en cada cesta seglin corresponda los siguientes elementos:

Recursos naturales

Productos elaborados
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2. Observe, lea y ordene la secuencia del proceso de produccion del chocolate:

Con las semillas yo preparados. se procede
a lo tomafoccién o ostado. e aqui donde
se realean o aroma y sabor del cocoo

Molienda

Se descoscorillon los gronos v se separa la
semilla de la piel obteniéndoce virutas de
cacao, Después se myelen los virutes hosta
CONSBQUIT UNG MOS0 SemMist mada Eoor
de cacan. Este sa prensa para abtener la
pasta de cacao libre de montecg,

I‘f L. Y
Cultivo

El cacon se cultiva en elimas tropicales.

Una vez recaleciado, se desgrana y sa dejo
: i G

termantor. Daspuds, sa saco y se limpia
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Canéhada

Es un proceso de refingmienio de lo pasta
de coceo gque swaviza, reduce o
acidez v potencia ¢ sabor del cocac.
Ademds, se ofieden los glimos ingredienias
sagun e fipo de chocolole

D tacio

Aqui se ve reflejode fodo el irabojo v cuidado
del preceso de eloboracion del chocolate v
puede disfruterse de todo su sabor

e

Templado y
moldeado

Se tempin el chocolate pora ebtener uno texturg
homogéneo v brillonte. Despuis sa vierte an los
moldes, 0 onfria, o amvasa y &6 c'r:jilf_lt.i‘_.t".
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