CONSERVACION DE AUMENTOS @

INSTRUCCIONES:

Relaciona las definiciones de la columna izquierda con el
concepto que corresponden de la columna de la derecha.

Consiste en exponer los alimentos al humo de la
madera para cocinar la superficie y matar las
bacterias.

Deshidratacién

Consiste en refrigerar o enfrias los alimentos para
mantenerlos frescos.

Consiste en exponer los alimentos al sol hasta
extraerles toda el agua y secarlos para que las
bacterias no puedan vivir.

Consiste en cubrir con sal los alimentos hasta
secarlos y extraerles el agua.

Consiste en calentar a altas temperaturas los
alimentos y después enfriarlos rapidamente para
matar todas las bacterias.

Consiste en sellar los alimentos en latas o bolsas
al vacio sin aire para no dejar entrar a las
bacterias.

Conciste en cocinar los alimentos con azucar para
hacer mermeladas o cocinarlos con vinagre para
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