TERNERA BLANCOS,

FONDOS LIQUIDOS se AVE, CAZA OSCUROS
clasifican en PESCADO (FUMET) AROMATIZADOS
pueden ser CONDIMENTADOS
PESCADO

CARNE OI'?ERCIALM EN
SEMILIQUIDAS TE las podemos

S coneenred| naturaLEs o AVE ancontrar

se clasifican en IHDUSTRIALES FRUTAS EN POLVO

ALGAS EN HOJAS.

ELABORACIONES

B[\:\SLI'I'[PLE%E FARSAS (relleno o
APLICACIONES = duxelles)

LOS FONDOS (son la =
esencia de la cocina
complemento de un
plato o alimento) Y

pueden ser

LIGAZONES O
TRABAZONES
(por medio de)

SON LIQUIDOS como el
CALDO CORTO, CALDO BLANCO

MATEQUILLAS ADOBOS,
COMPUESTAS Y ESCABECHES

SIMPLES FONDOS DE
ENCURTIDOS
CONSERVACION
SALMUERAS

MARINADAS

ALMIGON, ALBUMINA,
GRASAS, REDUCIONES,
CORAL

VINAGRES,
ACEITES,
INFUSTONES
ZUMOS,
FONDOS DE
VERDURAS

ueLIVEWORKSHEETS



