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TNSTRUCCIONES

Mezcle la grenetina con el agua y déjela
reposar durante 5 minutos.

Ponga una cacerola sobre fuego bajo y
anadale la grenetina; cuando se derrita,
agréguele la glucosa o jarabe de maiz y
mezcle constantemente hasta que la
preparacion esté bien caliente, pero sin
que hierva. Anada la glicerina.

Retire la cacerola del fuego e incorpore
a la preparacion, poco a poco, la mitad
del azidcar glass. Mezcle hasta obtener
una a mezcla liquida y chiclosa.

Forme sobre una superficie de trabajo
un volcan con el azdacar glass restante.
Haga un orificio en el centro y afiada
dentro la esencia de almendra y la
mezcla chiclosa. Incorpore el azicar
glass con ayuda de una raspa.

Unte sus manos con un poco de mante-
ca vegetal y amase hasta que obtenga
una masa homogénea, tersa y malea-
ble, que no se pegue a las manos.
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