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O S AG AI AK Bilatu azpian osaqai bakoitza eta bere tokian jarri.

OLIOA -  PORRUA
AZENARIOA GATZA
TIPULA Btk

e - PIPE BELTZA
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PRESTAKETA

Lotu Irudi bakoitza bere azalpenarekin

|:| PORRUA, PATATA, TIPULA ETA
AZENARIOAK ZURITU ETA GARBITU.

[ ] |BARAZKIAK MOZTU. J

ELTZEABEROTZEN JARRI
ETA OLIOABOTA.

j BARAZKIAK ELTZERA
L BOTA ETA SALTEATU.

-

' AZKENIK, URA BOTA ETA
SUKALDATZEN UTZI 10 MINUTUZ. )

[ ] [EsKuakGARBITU. |

| | cATzAETAPIPER BELTZAGEHITU. |




