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2 naquels de gakeles Maria.

e 1 bloc de mamnieqga.

1 Wlre de mola Yquida.

o 2ous.

o 5 acullerades de sucre.

« Melmeloda, de qualoensl sabonr.

Pf?/e/pa/wobé«:

o Taidunen Les qaleles amb Yajuda duma ma de merden.
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o Cobrirw amb panen de forvm um mollle wodé i aloquer-
hi ol damund Lo, mescla.

o« Few pruessié comdna el Jomos nerqué quedi premsada.

o Posen-ho al form duramd 10 mimuds a110=C.

« Barregew i balew ehs allnes imgrediemis fime que

o Absquew la muassa, sebre Lo base de qalela i neser-ta
em el form duramd 30 mimads o 1802C.

o Troiew e naslis del forvn i deimen-te refredar.
Desernmelllen-te amb meolla cuna i pesen-Le em uma
safalar.

o Cobrin el paslio amb umna capa de mebmelada de
quateensl saber.
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Tria la nespoola covrecla,:

1. Quirmy éo %’iﬁmqfwd,im.t pmm.ovpo,ﬁ?
ﬂ? La melmelada.

2. Quima quamtilal de mala neda?
W 1 bhoc.

3. Quim necipiend es fa servin pen posan-le ol forum?
W Un bt

W Un mslite.

W Un naner de form.

L. Quamles veqades cal fer servin ol Jorm?
@fx Ne 5 fa, serviz cap veqada.

4 Unavegada.

4 Dues weqades

5. Quim mem 16 Lo recepla?

40} Paslis de formalge al four.

%j@ Paslis de ta iaia Maria.

Mf Pastis de Jorvmalge de Lo iaia.

6. Quima, ¢ La seqliemcia més covrveda?
14 Taituron, coune ol form, balne.
@'ﬁ Barrejan, coure al form, senin.
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REMENAR ESMICOLAR COURE TAPAR
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TALLAR SACSEJAR BARREJAR MOURE
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