Se puede obtener de manera
artificial al calentar el gas a altas
temperaturas

Se comprimen, se
difunden y son elasticos

Tienen volumen definido pero
no forma, adquieren la forma
del recipiente que lo contiene

Tienen volumen,
definida, no se pueden
ggoorimir y no fluyen

Plasma




De sdlido a liquido al
aumentar la
temperatura

De li{lUidg agas "
aumentar la
temperatura
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Cambios en—__
Fisicos l




Indica el método de conservacion descrito

| )

Se desciende la temperatura
de los alimentos sin llegar a
congelarlos.

Se disminuye la temperatura
de los alimentos hasta
congelarlos

Consiste en elevar la
temperatura del alimento y
luego bajarla muy rapido;
esie cambio elimina
microorganismaos.

[

Técnica antigua, en la que los
alimentos se cuecen
lentamente por medio de
humo caliente.

Consiste en marinar con
abundante sal los alimentos
para extender su
conservacion.

Consiste en eliminar
totalmente el agua de carnes,
frutas y verduras.
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