CONTROL DE PLAGAS:

Cuando hablamos de manipulacion de alimentos denominamos plagas a aquellos animales que, en
contacto con los alimentos, producen su alteracion o contaminacion, o que simplemente resultan molestos.
Las plagas mas habituales en los locales de manipulacion de alimentos son:

e Insectos: como moscas, cucarachas, hormigas, gorgojos...
* Roedores: tales como ratas y ratones.
» Pdjaros: como palomas o gorriones.

ELIGE SI SE TRATAN DE MEDIDAS PASIVAS O ACTIVAS CONTRA EL CONTROL DE PLAGAS.

Medidas pasivas: sirven para luchar e impedir su acceso al lugar y evitar que puedan obtener alimento y
refugio

Medidas activas: son procedimientos de eliminacién o al menos control de estas plagas una vez penetran
en el establecimiento.

Instalar mallas metdlicas
en las ventanas y
aberturas. Estas telas han
de ser facilmente
lavables.
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