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LA RECETAY SU INTENCION COMUNICATIVA

Lee la receta y selecciona la respuesta correcta.
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1. ¢Queé tipo de texto es este?

O Un cuento.
O Un texto de teatro.
O Un texto de instrucciones

O Una noticia del periddico.

2. ¢Qué son los ingredientes?

O Los alimentos que necesitamos para elaborar la receta.
O La manera de preparar la receta.

O Los objetos que vamos a utilizar en la elaboracién de la receta.
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3. ¢Para qué sirven los niUmeros que acompadian los pasos de la elaboracion de la receta?

O Para que el texto quede mejor presentado.
O Para indicar el orden que hay que seguir para realizar la receta.

O No representan ninguna funcién.

4. Los dibujos que aparecen...
O Nos ayudan a entender mejor el texto.
O Son muy importantes porque decoran el texto.

O Son para que los nifios los pinten.

5. Escribe los numeros que ordenan los pasos para la realizacion de esta receta.
O Hornear 10 min. A 180%C
O Mezclar los ingredientes.

O Dar forma de galletas.

6. ¢Has cocinado alguna vez con tus padres? ;Qué plato prepararon?

7. ¢Crees que tener la receta de la comida que quieres realizar te ayuda? ;Por qué?
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8. Lee con atencion la receta, sigue las instrucciones y disfruta.

Pinchos de frutas.
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Utensilios:

Pinchos
- Recipiente
- Cuchillo
- Cuchara

Ingredientes:

- Manzana

- Fresas

- Kiwis

- Platanos

- Leche condensada o chocolate liquido

ELABORACION DE LA RECETA

Pelar y cortar en trozos las frutas.

Cogemos un pincho y le ponemos trozos de las diferentes frutas.
Repetimos el paso anterior las veces necesarias.

Colocamos sobre las frutas chocolate o leche condensada.
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iBuen Provecho!




