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Pasangkan jenis produk dan mikroorganisme yang berperan dalam proses
pembuatannya dengan cara klik nama mikroorganisme dan geser ke
produk yang sesuai

Reskobunilus ulgarions| | Riuztpus cigasponis

MARC CHAGALL

Aspergillus wenti Acetobacter xylinum




Dari sejumloh penelition yang
diterbitkan pada tahun 1940-an
sompoi 1960-on diketohui bahwa

tempe mengondung unsur yang
berguna bagi tubuh, seperti Asam

lemoak, vitamin, mineral, don
antioksidon.
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Peram lagi
semalaman

Kulit ari kedelai d

dan didapatkan kepin
kedelai

Proses Fermentasi
Campur RAGI, bunghus
dengan daun pisang

Rebus kedelai bersih
selama 30 menit

Peram semalam,
tusuk dengan lidi




Tarik Garis pada
Jawaban yang

Jesuar

JAGA KESEHATAN ___ SEMOGA SUKSES






