FICHA1.REPASO DE E.COMPENSATORIA .-
COMPRENSION LECTORA:

RECETA: "BOLITAS DE CHOCOLATE"”

Lee con mucha atencion, el siguiente texto:

INGREDIENTES (Para 10 personas)
6 cucharadas de leche condensad
cucharadas de leche condensada. $ >
o S0
-1 taza de chocolate en polvo. AL, rEArTN
L = VN v,
-10 bizcochitos, uno por persona. . .“&_ :,?\?ﬁun;w‘
-3 cucharadas soperas de leche natural. =y '.::::
-la raspadura de medio limén. | f;?f'
& "I«-'

PREPARACION 2 e

12)Triturar los bizcochitos y mezclarlos con la leche condensada, la raspadura de limon y la
lecha natural, hasta obtener una pasta. Después, la introduciremos en el frigorifico
durante 15 minutos hasta que endurezca.

22)Una vez pasados los 15 minutos, formaremos bolitas y las pasaremos por el chocolate
en polvo, hasta que queden cubiertas totalmente.

32)Por tltimo, meteremos las bolitas al frigorifico hasta el momento de servirlas.

Ahora, responde, marcando la respuesta correcta:

1.¢Cual es el propdsito de este texto?

! Convencerte de lo buenas que son estas bolitas de chocolate.
. Ensefiarte a preparar bolitas de chocolate.

|;¢ Invitarte a comer bolitas de chocolate.

.2. ;egt]n el texto,ide qué ingrediente se necesitan diez?
_!Cucharadas de leche condensada.

.' Cucharadas de leche natural.

b;g; bizcochitos.

3.¢Cuanto tiempo debe estar la masa en el frigorifico para que endurezca?

= -
. Cinco minutos.
—

.J Diez minutos.

7 Quince minutos.
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