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RECETA DE GAZPACHO
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INGREDIENTES

0’1 hile de lomales.
'ZWWWW.
& 2 peninos

f‘* 2 diemles de aje.

\5&50 milidiles de aceile de slinva virgem exlua (AOVE).

J 250 m&Md&w

n
: _' 30 midililrss de vimagre.
7\ 5 qrames de sal.
PROCEDIMENTO
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6. Una vez Inilurade, ﬂ@mmﬂrwowmo&ﬂad@fo

%,

Le melemes em el frigerifice nana neden lomarde
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PREGUNTAS
{De qué eo la necela?
LQue camlidad de lomales se mecesilam?
LLuamles pimiendes se mecesilam?
{Cudmlos penimes se mecesilam?
LQué es b AOVE?
{Cubh es ek primen nase que e many imperlanie?
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