PATATATORTILA

OSAGAIAK Bilatu azpian osagai bakoitza eta bere tokian jarri.
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P R E S T A K E T A Lotu irudi bakoitza bere azalpenarekin
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| ZARTARIA BERO-BERO DAGOENEAN, NAHASKETA
. BOTA ETAALDE BATETIK SUKALDATU.
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— BITARTEAN PATATAK ZURITU.
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