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3. Bringe
die Arbeitsschritte

Schweizer Schokoladen-Friichte-Fondue

fir 4 Personen

in richtige Reihenfolge!
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B Schokolade im Wasserbad schmelzen und 200 mi Schlagsahne zugeben. be3 Kpanku i ayxku)
Dabei ab und zu umrihren, bis die Schokolade fliissig und alles gut vermischt ist.

A Friichte auf eine Fonduegabel spiefien und in die Schokolade tauchen.

€ 200 Gramm Schweilzer Zartbitter-Schokelade in Stilcke brechen und in einen Topf geben.
D 200 Gramm Friichte, z.B. Orangen, Apfel, Bananen und Erdbeeren, in Stiicke schneiden.
E Friichte auf einem Teller schon anrichten und mit der Schokolade servieren

F Geschmolzene Schokolade in eine Fondueschiissel giefen.
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