


TATA HIDANG - MOCKTAIL

310 Menerapkan pembuatan minuman dingin
(Mocktail)

INDIKATOR

1 Menjelaskan teknik pembuatan minuman dingin
(Mocktail)

2 Menjelaskan fungsi minuman dingin (Mocktail)

3. Menjelaskan pembuatan minuman dingin (Mocktail)

4 Menentukan prosedur pembuatan minuman dingin
(Mocktail)
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1. Peserta didik mampu menjelaskan teknik pembuatan
minuman dingin (Mocktail)

2.Peserta didik mampu Menjelaskan fungsi minuman
dingin (Mocktail)

3.Peserta didik mampu Menjelaskan pembuatan
minuman dingin (Mocktail)

4 Peserta didik mampu Menentukan prosedur
pembuatan minuman dingin (Mocktail)

ATHILS
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LTS

1.Mocktail merupakan minuman non-alkohol yang

dibuat dari jus campuran, serta memiliki tampilan
dan rasa yang sama seperti koktail, juga memiliki
warna yang membuat tampilan menjadi lebih
menarik.

2. Teknik pencampuran bahan pada pembuatan
mocktail :

¢ Blending pencampuran menggunakan blender.

e Mixing pencampuran menggunakan cara
pengadukan bahan dengan menuangkan bahan
satu per satu.

e Stirring pencampuran dengan cara diaduk.

e [.ayering pencampuran dengan cara menuangkan
bahan diatas bahan yang lain.

e Shaker pencampuran menggunakan alat shake
and strain.

3.Bahan pembuatan mocktail jus atau sari
buah,soda,dan sirup.
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ALAT DAN BAHAN:
1.Alat tulis,

2.White board,

3.Proyektor (LCD),

4 Laptop

5.Cantumkan gambar
peralatan dan bahan
pada pembuatan
minuman mocktail

LANGKAH KEGIATAN:

1.Buatlah kelompok kerja dengan anggota 3
orang untuk mendiskusikan 1 resep
mocktail (Mencari refrensi resep sendiri )
dari google maupun buku

2.Jelaskan peralatan dan bahan yang
digunakan dalam pembuatan minuman
mocktail tersebut dan sertakan gambarnya.

3.Presentasikan hasil diskusi didepan kelas

4 Buatlah hasil diskusi dalam lembar kerja

dibawah ini. |
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ALAT DAN BAHAN :

1.Alat tulis,

2.Kertas Folio
bergaris

3.Gunting

4. Lem

5.Cantumkan
gambar peralatan
pembuatan
minuman mocktail

LANGKAH KEGIATAN:

1.Carilah di buku dan internet peralatan
yang digunakan dalam pembuatan
minuman mocktail, kemudian
Identifikasi Fungsi dan spesifikasi alat
yang digunakan dalam pembuatan
minuman mocktail.

2. Buatlah Kliping dengan mencantumkan
gambar .

uaLIVEWORKSHEETS



TATA HIDANG - MOCKTAIL q

uaLIVEWORKSHEETS



TATA HIDANG - MOCKTAIL

PENILAIAN SIKAP

Cukup

No. Sikap Ruran Baik Sangat baik

i Tanggung jawab

2 Jujur

3 Teliti

4 Kreatif
Kriteria:

e Sangat baik: menunjukan perilaku yang dinilai pada
setiap keadaan

e Baik: menunjukan perilaku yang dinilai 8 - 10 kali pada
kegiatan pembelajaran

e Cukup: menunjukan perilaku yang dinilai 6-8 kali pada
kegiatan pembelajaran

e HRurang: menunjukan perilaku yang dinilai kurang dari 5
kali selama pembelajaran
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PENILAIAN PENGETAHUAN

No. Indikator Kriteria
penilaian penilaian
Peserta didik mampu
menyebutkan peralatan
5 dan bahan minuman
mocktail dengan tepat
Ketepatan
dalam analisis Peserta didik mampu
peralatan dan menyebutkan peralatan
1 bahan 4 dan bahan minuman
pembuatan mocktail sebagain dengan
minuman tepat
mocktail
Peserta didik kurang
mampu menyebutkan
3 peralatan dan bahan
minuman mocktail kurang
tepat
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