MARIN IRINA — M2 — CLASA X- OPERATII SI UTILAJE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

TEMA

MARUNTIREA. METODE SI PROCEDEE
A. Raspundeti cu A sau F:
1. Consumul de energie este mai mare la procedeul de maruntire discontinuu
Pentru a se realiza maruntirea este nevoie s se aplice o forta exterioara
La aplicarea unei forte produsul se fisureaza mai intai
La rupere actioneaza 2 forte in acelasi sens.
Prin maruntire produsul de dimensiuni mari este transformat in dimensiuni mici:
Maruntirea ajutd omogenizarea amestecurilor omogene
Maruntirea poate fi utilizatd la omogenizarea amestecurilor pentru obtinerea margarinei

Maruntirea ajuta operatiile de transfer de presiune

oS- R T

Operatia prin care din produse cu granulatic medie se obtin produse foarte fine se

numeste concasare.

B. Completati spatiile goale:

1. La procedeul de méruntire discontinuu pe langd particulele dorite se obtin si particule

2. Procedeul discontinuu dureaza .........ooooeueeeeeeneeeenn,

3. Actioneaza 2 forte de semn opus spre material la maruntirea prin ............

C. Uniti notiunile corespunzitoare:

st Bucati mari cu duritate mare transformate in bucati mijlocii
Buciti dure medii transformate in buciti mici
concasare
; Produse cu granulatie medie sunt transformate in pulbere
dezintegrare
Produsele dure, cu consistenta mare se transforma in bucati
macinare 2 g
mici
Buciti cu duritate medie transformate in particule foarte
nulare
B fine

ueLIVEWORKSHEETS



