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1. ¢éQue tipo de tomate es?

2. Tiehe cuatro ingredientes, Lcuales son?

3. ¢éQue cantidad de tomate contiene esta lata?

4. Si Comemos 100 gramos de tomate frito, LCuantos ramos de azucar ingerimos?

5. ¢Cual es la fecha de caducidad?

5. {Jna vez abramos la lata, ¢{COmMO debemos conservaria?

6. EsCribe tres comidas en |as gue usarias este producto




iArranca el nuevo curso
con los mejores precios!

1. LDe queé tienda es este folleto?

2. ¢Cual es la marca de| ordenador?

3. LCuadl es el precio de| ordenador?

4. {Qué Capacidad tiene el disco duro?

5. LCual de |os dos es mas barato: el ordenador o |a tablet?
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Ingredientes Brochetes de poﬂo con verduras

+ 4 pechugas (2 palio

+ Tomates cherry

+ | pimiento roo

+ | cebolla

+ Limon

+ Peregjil

+ 53, pimienta y un diente de ajo

Preparacion:

La preparacion de estas brochetas es sencila. Primero, cortas 1as pechugas en dados vy dejag
Macerar en un recipiente junto con el limon exprimico, diente de ajo v perejl picacos, la sal y
pimienta Despues, cortar 1as verduras en cuadrados d&l mismo tamano que los trozos de
pollo, aproximadamente

Despus solo queda armar |as brochetas aternanda el pollo con 1as verduras, Para freir s
puede hacer ala plancha con un poco de acelte o dejarias 30 minutos en el horne,
nreviamente calentado a 180°

. ¢QUe tipo de texto es: Uha noticia, una Carta, Uha receta © uh ahuncio?

(]

. {QUE tipo de Carne hecesitamos?
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. &Y que verduras hecesitamos?

-

. ¢Para qué es el limon, el perejil, a sal, la pimienta ¥ el diente de ajo?

n

. ¢Como tenemos que cortar |as pechugas ¥ las verduras?

6. LQue utensilio necesitamos para armar las brochetas? (NO |o pone, piénsalo tu)

. ¢De qué dos maneras podemos cocinarlas?
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