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Objectif : A la fin de I'unité, vous saurez décrire pas a pas la réalisation d'une recette, ils connaitront I [ .
ey .

le vocabulaire lié a l'alimentation et ils sauront répondre de maniére satisfaisante dans des situations
liées a la gastronomie et aux restaurants. o i
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1. Regardez la vidéo: 2. Combien de questions le serveur
pousse?
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4. Regardez la vidéo: 5. Ecrivez la quantité correcte de chaque
@ ingrédient:
Les ingrédients
. oeufs
B o de farine
. de sucre
- de lait
- de sel
W s beurre
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@ 7. Lisez la recette:

LA SOUPE DE MARIE

INGREDIENTS:
Oeufs
Fromage

Pain

Sel

Oignon haché

PREPARATION

Cuire les ceufs durs, éplucher et couper en tranches. Le fromage est place

© . dans des carrés minces, ou vous pouvez le rdper pour qu'il incorpore mieux
e pain qui est salé en tranches, vous pouvez également utiliser tajapan.
4 Utilisez une casserole, qui ne colle pas, placez une pincee d’huile sur le fond,
puis placez une couche de pain, une couche d'ceuf en tranches, une couche
de fromage successivement., jusqu’a ce que vous finissiez avec chacun des
ingrédients.
Ensuite, & un taux d’eau, vous versez une pincée de sel et I'oignon, ou si vous
voulez mettre I'oignon de temps en temps dans les couches. |l est place sur
le poéle comme du riz séché, avec un couvercle et un feu bas pendant 10
minutes. Préparez une pelle en bois, pour commencer & remuer, quand vous
remarquerez qu’il y a déja de la vapeur. Servez-la et profitez-en avec toute
-, la famille. : 3
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8. Répondez aux questions:

- a. Quels ustensiles sont nécessaires?
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b. Pour la préparation de la recette, il faut combien de temps? _ _

SPARLER

9. Imaginez que c'est l'anniversaire de votre mére et 1=
)
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que vous voulez organiser une féte. Planifiez le menu
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de la féte, ol vous allez organiser la féte, combien de \\1/ el
personnes vous voulez inviter, quelles activités vous :‘%ﬁf’%
voulez faire, etc. Présentez-le & la classe. Sl
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