ee con atencion el siguiente texto:

PAPA A LA HUANCAINA
( para 4 personas )

NGREDIENTES :

- 5 ajies escabeches.

- 400 gramos de queso.
- 1/4 taza de aceite.

- 1kg de papa blanca.

- Lechuga.

- Sal.
- 2 paquetes de galletas.
- 2 huevos cocidos.

- 4 qceitunas.
- 1/2 Tarro de leche.

PREPARACION :

1° Saca las venas y pepa al aji y pdsalo por agua caliente por
lo menos dos veces.

2° Licua el aji con el queso y el aceite.

3° Agrega poco a poco la leche, la galleta y sal al gusto
licuando hasta que quede una crema.

4° Pon las hojas de lechuga lavadas sobre el plato.

5° Corta las papas por la mitad y ponlas sobre las hojas de la
lechuga.

6° Finalmente cubre todo con la crema y decora con huevo y

aceituna.
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arca la respuesta correcta :

1. Los ingredientes que se usan son :
[a] Queso -ajos-apio-yuca-camote-sal-pimienta

[b] Queso - aji escabeche - papa - sal - aceite - aceituna - huevo
- galletas leche-lechuga.

Aji-ajos-cebolla-queso-camote-papa-aceituna-sal-apio.
2. Segln el texto ¢Qué se debe hacer después de haber licuado
el queso y el aji?
[a] Echar sal al gusto y agregar leche.
[b] Licua el aji con el queso y el aceite.
Corta las papas por la mitad y ponlas sobre las hojas de la

lechuga.

3. ¢Para cuantas personas se ha hecho esta receta?
[a] Para 4 personas.
[b] Para 8 personas.
Para 10 personas.

4. El texto que leiste se escribié para:
@ Animarnos a preparar una comida.
[b] Pedirnos que preparemos una comida.

Ensefiarnos a preparar una comida.
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