Asagidaki bulmacays ¢ozelim.

1. Konya'ya ait olan yemek; bicakla dogranmis etin, ince hamur Gzerinde
pisirilmesiyle yapilir.

2. lc Anadoluda yaygin olarak yapilan, testi icine et konularak odun firinin-
da pisirilen yemek.

3.' y Q’: Gérseldeki geleneksel tatlimiz.

4. Ozel hazirlanmis etin ateste déndirilerek pisirilmesi ile hazirlanan ye-
mek.

5. Ozel hazirlanmis kiymanin, kictk hamur parcalarinin icine konulmasiyla
hazirlanan ve suda haslanarak pisirilen geleneksel yemegimiz.

6. Kestane ve sekerli serbet karisimindan olusan tatl.

7. Bircok bitki, un ve yogurdun karistirilip kurutulmasi, 6gatilip pisirilmesi

yéntemiyle hazrrlanan geleneksel corba. )
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