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1. Apakah fungsi HACCP dalam industri makanan ¢

a) Memastikan makanan menarik

b) Memastikan makanan halal

c) Memastikan makanan selamat

2. Sistem HACCP boleh diaplikasi secara menyeluruh

dalam rantaian makan bermula dari -

Perkhidmatan
makanan

Peladang

Pengilang
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3. Pengendali makanan mesti mengikuti Kursus

Malaysia.

4. Orang yang dijangkiti hendaklah memaklumkan

penyakit atau tanda-tanda penyakit tersebut kepada

Pihak Pengurusan

Pengendalian Makanan
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5. Kemudaratan kesihatan boleh berlaku dari segi :-

a) Fizikal

b) Kimia

c) Bakteria

d) Biologi

6. Padankan faktor berlakunya kemudaratan kesihatan
dengan contohnya.

Disebabkan bakteria
dalam makanan

Biologi

Racun serangga atau
Fizikal sisa pembersinan

pencemaran daripada
benda asing seperti
kaca

Kimia
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