Kraukskitis macas cept

Sokolades cepumus!

Lai kraukskitim macibas veiktos labak, vins vélas izcept cepumus, ko
nemt lidzi uz skolu. Palidzi Kraukskitim izvéléties nepieciesamos . WL
produktus, lai pagatavotu cepumu miklu. Raksti lodzina attéla cipar@ﬁ‘.: .
kurs atbilst produkta nosaukumam. B :%:
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nav nekads noslepums, ka mazliet karumu palidz labak apgiit %
saskaitiSanu un lasiSanu. Litk ari recepte:

Sastavdalas: e

Sviests - 110g ks 3 ::%f‘
Milti - 160g , "
Baltais cukurs - 100g ',
Brianais cukurs - 150g

Sals - skipsnina

Dzerama soda - 1/2 téjkarote
Ola-1

Rigta Sokolade - 100g

Pagatavosana: 2.

e

Karstd adens peldé izkausé sviestu un samiksé to kopa ar balto un briino cukuru, un sali. %!:"

; Tad liec klat olu un samiksé vélreiz. : -

L ] Ar sietu iesija miltus un dzeramo sodu, kartigi samaisi. .

%,‘:. Smalki sakapa sokoladi un iemaisi to mikla. f .
g Blodu ar miklu apsedz ar partikas plévi un liec ledusskapt uz 30 minatém. y .

« . *  Kad pastavejusi, tad uz cepamas plats liec nelielus miklas pikucisus ar palielam atstarpém, jo cepumf ¥
e, .. izpladis, un cep 180 grados 10 - 12 mindtes.




