1. Copia el titulo y la definicion del recuadro en tu cuaderno de Espanol:

INSTRUCTIVOS: LAS RECETAS DE COCINA

Los instructivos son un fipo de textos que presentan de forma ordenada indicaciones
para seguir un proceso y realizar algo. Por ejemplo: Un platillo, un remedio casero, una
manualidad o el funcionamiento de un aparato.

En el caso de las recetas de cocina, los elementos que la componen son;
Titulo, ingredientes, procedimiento o preparacion y la imagen de la comida.

2. Une las partes de la receta con sus nombres.

Ingredientes

3 jitomates medianos. Titulo
1 cucharada de sal.

s de cebaolla en trozos.

1 diente de agjo grande.

1 sobre de pasta de fideos.
2 cucharadas de aceite.

4 tazas de agua.

Procedimiento

SOPA DE FIDEOS

1. Lavar los jitomates y la cebolla.

2. Cortar los jitomates por mitades y la cebolla en trozos.
3. Licuar las verduras junto con el diente de qgjo pelado y 1
taza de agua, reservar el jugo. |mage“
4. Colocar en una cacerola las cucharadas de aceite y
freir la pasta durante aproximadamente 10 minutos o
hasta gque los fideos cambien a un color ligeramente
dorado.

5. Vaciar el jugo ala cacerola e inmediatamente agregar
las tazas de agua restantes.

6. Agregar la sal y dejar hervir la sopa por 15 minutos a
fuego bajo.

7. Servir en un plato hondo y consumirlo al gusto.
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MODO INFINITIVO E INDICATIVO

+ Escribe en el rectangulo el modo verbal en el que esta escrita cada instruccion. Escribelo
en minusculas, sin espacios, asi: infinitivo o indicativo.

Corta los limones por la mitad.

Precalentar el horno a 180° centigrados.

Hervir el agua durante 10 minutos, con ayuda de un
adulto.

Extiende completamente la masa de galletas sobre una
mesda.

En un recipiente, mezcla la harina y el agua.

< Convierte los verbos de las siguientes oraciones a modo infinitivo. Escribelos con
mayuscula si comienza la oracion y si es a la mitad de la oracién en mindscula. Cuida
ortografia.

la gelatina en un recipiente pequeno.

(coloca)
el agua caliente y hasta mezclar.
(agregal) [revuelve)
finamente la verdura y en el sartén.
(pica) (frie)
la mezcla en los moldes vy lentamente.
(vierte) (hornea)
bolitas del mismo tamano con la masa.
(haz)
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