Brut - Une vie: la raclette

https://www.youtube.com/watch ?v=zCK7OClpN-c&t=167s

1. Regardez la vidéo et répondez aux questions.

1. Combien de raclette consomment les Frangais ? — environ kilogramme par personne et
par
Quand c'est la journée nationale de la raclette ? — tout
Quand on féte la journée mondiale de la raclette ? — le
Ou est nee la raclette ? —dans
Quand est née la raclette ? — au ieme
Comment la raclette s’appelait au début ? — « »
Quand le mot « raclette » est apparu ? — au ieme
Quel est le plat national en Suisse? — c’est
Quelle marque lance le premier appareil a raclette de table? - c’est
. Quand ce premier appareil a raclette de table est lance? —en
. De quelle forme était cet appareil a raclette ? —
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. Combien de poélons il avait ? — poélons
. Dans guelles années la fabrication du fromage a raclette s'industrialise ?— dans les
annnées

14. Quand la raclette a |a bougie fait son apparition ? — en
15, Dans quel pays la raclette a la bougie fait son apparition ? —en
16. Quelle raclette est plus écolo (gique) et nomade — c’est
17. Quand « la raclette de Savoie » apparait ? —en
18. Avec quel lait est fait « |a raclette de Savoie » ? — avec
19. Quels est I'augmentation des ventes d’appareils a raclette pendant le confinement? — de prés
de %
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2. Associez les mots aux images.

[ « la raclette de Savoie » ‘ | 'appareil a raclette J ( un berger ‘ ‘ consommer I (Ie lait |
L )

-

) ™

=
: la raclette a la bougie
L.

[ fondre J [ une demi-meule

t passer la frontiére

[ la Suisse

-

.

Lla bouche J | le confinement

r
Lles poélons J ( la plume J L la vache J l le feu ‘

s A"
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3. Associez les mots avec les définitions.

s Sepropager

e  Onctueux

* Nomade
= Ramollir

« Slindustrialiser

* La praticite

e Cuire
s Legoit
« Crue

4, Trouvez les synonymes des mots.

Rendre mou et maniable

Rendre un aliment propre a la consommation en le
soumettant a l'action de la chaleur

Qui n'est pas cuit
Caractére de ce qui est pratique, fonctionnel

Un des cing sens, renseignant sur les saveurs et la composition
des aliments

De consistance douce et moelleuse
Se multiplier par reproduction.
Avoir une économie ol l'industrie tient une place dominante

Qui n'a pas de lieu d'habitation fixe

fabuleux

al'époque

souple

texture

séduire

croissant
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agréable

captiver, autrefois, flexible, délicieux, fantastique, augmentant, structure

5. Comment vous comprenez les expressions ci-dessous :

Se laisser séduire par qch:

- céder a qch, trouver gch trés intéressant;

- ne pas aimer qch;

- résister a qch sans négocier

Répondre a la demande croissante :

- rester stable;
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- satisfaire les besoins augmentant;

- étre «sourds» aux demandes;

Avoir un gros frein :
- s'arréter pour longtemps,
- avancer avec succes;

- garantir la réussite.

Rendre qch plus écologique:
- ne rien changer;
- rendre qch plus vert, amical a la planéte;

- faire des dégats.

Agréable en bouche :
- délicieux a manger;

- fade;

- dégoltant.

6. Reprenez les expressions de I'exercice 5 et remplissez les lacunes au passé composé.

1. A cause du Covid et confirment, '€CON0OMIE ......coccciivieircnieesicinsesnene i srene

2.Ce poulet @ été.........ccevrvvvevcicveiiricrissieeneenns, @ S'en lécher les doigts

3. Ce restaurant vient d'intégrer les produits du terroir dans leur menu pour........cummnn.
de ses clients.

- T | ERSRT——————————— le chant des sirénes

5. POUF..ccoveniieninnnen.. 58 MAISON PIUS.cccnieiiciiieciines , il a commencé a trier.

7. Regardez la vidéo encore une fois et remplissez les lacunes en choisissat le mot correct.

On s’est appercu qu’on avait un gros.........ccceeeeeveveeeee. QUi €tait.cocviiiiceiccic ..., parce que découper du
fromage lorsqu’on n'a pas Un......ccovvvioncnns qui est bien adapté dans une...........c....c......., €tC., CE N'ESt
DAE ETRS . i srssnssnsmnsimiansisssppmisinis

LE cieinriieeniesensienrenens

S dont la section corresponde
exactement a la

Une raclette gui............c.e...........bien les pommes de terre, qui ne rend pas d’huile.
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